LANGHE ARNEIS

GRADAZIONE: 13 % Vol

AREA PRODUZIONE: GOVONE, TREISO, PIOBESI
D’ALBA (CN)

ALTITUDINE: 250-350 MT SUL LIVELLO DEL MARE
TECNICA COLTIVAZIONE: POTATURA GUJOT
DENSITA’: .5500 PIANTE/HA

QUANTITA’: 110 Q.li/Ha

TERRENO: FRANCO-SABBIOSO

VINIFICAZIONE: ACCIAIO

AFFINAMENTO: TRE MESI IN BOTTIGLIA

LANGHE

ARNEIS COLORE: PAGLIERINO SCARICO CON RIFLESSI
VERDASTRI

(

GUSTO: EQUILIBRATO CON BUONA SPALLAACIDA
TEMPERATURA SERVIZIO: 10/12°
ABBINAMENTI: OTTIMO L'ABBINAMENTO

CON ANTIPASTI DI PESCE, PRIMI PIATTI Al FRUTTI DI
MARE, FORMAGGI FRESCHI




